
AUFGABEN:
• Führung des Küchenteams
• Gewährleistung der Wirtschaftlichkeit des 
   Bereiches Küche
• Erstellung von Speisekarten
• Sicherstellung für Sauberkeit und die 
   Einhaltung der HACCP-Richtlinien
• Dienstplanerstellung
• Warenwirtschaftswesen
• Sicherstellung einer reibungslosen 
   Kommunikation mit anderen Abteilungen

Das Sporthotel Igls, in unmittelbarer Nähe zur Landeshauptstadt Innsbruck gelegen, ist ein Vier-Sterne-Ho-
tel mit Sinn für Tradition und modernen Zeitgeist. Unser Haus ist geprägt von der Vielfalt seiner Umgebung: 
den Bergen, der Kultur, der Stadt und den sportlichen Herausforderungen, oder, wie wir im Sporthotel Igls 
sagen: „City & More“. 

Ab sofort suchen wir eine/n

Küchenchef
(m/w)

IHR PROFIL:
• Abgeschlossene Berufsausbildung und 
   Berufserfahrung in der Führungsposition
• Gute Selbstorganisation sowie genaue und 
   strukturierte Arbeitsweise
• Flexibilität, Belastbarkeit und Teamfähigkeit
• Verlässlichkeit
• Schnelle Auffassungsgabe
• Freude am Umgang mit Menschen
• gepflegtes Erscheinungsbild  

WIR BIETEN:
• eine Vollzeitstelle (40 Std.), ab € 2.500 netto 	
   mit Bereitschaft zur Überzahlung
• Ganzjahresstelle
• Kostenlose Verpflegung
• Mitarbeiter-Benefits bei unseren Partnern in           	
   der Umgebung (Fahrrad-Verleih, freier Eintritt        	
   zum Lansersee, etc.)
• Job-Ticket 

Schicken Sie Ihre Bewerbung bitte an

Sporthotel Igls, z.Hd. Frau Dir. Gabi Pernter, 
Hilberstraße 17, 6080 Igls
Tel: 0512/377241

sales@sporthotel-igls.com
www.sporthotel-igls.com


